Nel corso della
giornata, qualificati
relatori illustreranno:

la storia e le tradizioni
legati a questo consumo

le caratteristiche
nutrizionali ed
organolettiche della
carne equina

le attivita di controllo
ufficiale applicata alla
intera filiera di
produzione

I'impegno per la tutela
dell’ambiente ed il
rispetto degli animali
allevati

Evento a partecipazione gratuita organizzato in
collaborazione con:
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segreteria organizzativa

FIESA TORINO

Corso Principe Eugenio 7/F
Torino

Telefono: 01152201

Fax: 01152220315

fiesa@confesercenti-to.it

Segreteria Scientifica
E. Valvassori ASL To 5

valvassori.ermenegildo@aslto5.piemonte.it
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1° convegno nazionale

Le carni equine
fra tradizione,

sostenibilita e salute

25 settembre 2016

c/o Istituto Tecnico Agrario “Don Bosco”
Via San Giovanni Bosco 7
Lombriasco (To)
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Obbiettivi dell’evento

Presentare al pubblico ed al
Consumatore i pregi, e la
storia delle carni equine
legate da sempre al consumo

umano.

Illustrare quanto lavoro,
passione e competenza siano
necessarie per portare sulla
tavola del consumatore un

prodotto di altissima qualita,

rispettoso dell’ambiente e

della tutela dei diritti degli

animali.

Modera
Dott. Gaetano Pergamo Direttore Nazionale FIESA

Ore 9.15 Apertura dei lavori :
Cav. Giampaolo Angelotti Presidente Nazionale FIESA

On. Giuseppe Romanini Componente Commissione
permanente XlII Agricoltura

Sig. Mario Rossoni Presidente Nazionale Gruppo Carni
Equine

Ore 9,45 Prof. Stefano Bentley Medico veterinario,
Universita di Parma

“La filiera equina tra tradizione, innovazione, sosteni-
bilita”

Ore 10,15 Prof. Valerio Giaccone Medico Veterinario,
Universita di Padova
“Caratteristiche igienico sanitarie delle carni equine”

Pausa caffe

Ore 10,45 Dr. Enrico Ferrero Dirigente veterinario ASL
To 5 “Ruolo dei servizi veterinari Pubblici”

Ore 11,00 Dr. Erasmo Maiullari Specialista in medicina
e chirurgia pediatrica Ospedale Regina Margherita di
Torino

“Carne equina: alimento ideale per I'eta pediatrica”

Ore 11,30 Dott.sa Emanuela Valle Universita di Torino
“Presentazione di un piano di monitoraggio sperimen-
tale sul benessere in allevamento”

Ore 12,00 Dott. Rosario Trefiletti Presidente
Federconsumatori “Le carni equine e i consumatori”

Ore 12,30 Discussione finale

A seguire:
showcooking e degustazioni a cura della sezione
Piemonte e Liguria del gruppo Carni Equine e degli
allievi dell’Istituto Alberghiero Norberto Bobbio.

Le preparazioni saranno accompagnate da alcuni
prodotti tipici del territorio

e dai vini di; [ | ) .
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Riaffermare la validita di una
tradizione gastronomica

Il Gruppo italiano Carni Equine nasce per
riaffermare la validita di una tradizione
gastronomica antica, che affonda le radici
nella storia d’Italia e nella cultura del
cavallo, per evidenziare la salubrita del
prodotto e la sua necessita in diverse diete
alimentari. Il Gruppo italiano Carni Equine si
costituisce, inoltre, per esprimere la
condanna ad ogni forma di illiceita
commerciale, adulterazioni o contraffazioni,
o abuso e per invitare le autorita ad operare,
sempre, con severita per il rispetto delle
norme in materia igienico-sanitarie e per
reclamare certezza di diritto in materia di

tracciabilita.




